
Edelfrei-Klassiker 
Marinierte Oliven (mit Stein) 3,00 

Brotkorb mit 3erlei Dips  7,20 

Fischsuppe „Edelfrei“ . Sauce Rouille . GruyÈre 15,50 

Schinken- & Salami-Variation . Brotkorb  11,50 

Käse-Variation . Senffrüchte . Brotkorb  12,00 // 17,00 

Gegrilltes Antipasti-Gemüse 11,50 
+ Tomaten & Burrata  15,00 
+ Schinken & Salami  16,00 
+ Garnelen  18,00 

Antipasti-Variation für zwei Personen 26,50 

 

Vorspeisen 

Königskrabbe . Avocado . Gurke . Apfel 12,50 

Waldorfsalat . Sellerie . Traube . Apfel 10,50 

Schweinebauch Sous Vide . Jakobsmuschel . Kürbis  15,00 

Roastbeefröllchen . Gurke . Rettich . Oriental-Dressing 12,00 

Etagere . Von allen Vorspeisen etwas  37,00 

 

Hauptgerichte 

Linguini . Garnelen . Tomaten . Chili 16,50 

Linguini . Pilze . In Rahm oder Natur  19,00 

Rote bete Steak . Sonnenblumenkerne . Kapuzinerkresse 20,00 

Seezunge . Pastinake . Miesmuschel . Sauerampfer 25,00 

Wiener Schnitzel (kalb) . Kartoffelsalat . Feldsalat 22,50 

Steigerwälder Reh . Zwetschge . Polenta . Pilze  29,00 

Kaninchenrücken . Artischoke . Zwiebel . Balsamico 26,00 
 

Dessert 

Schokoladentarte . Zwetschge . Lorbeer 8,50 

Joghurt . Heidelbeere . Brombeere . Rucola 8,50 

 

 
Alle Preisangaben in Euro und inkl. Mehrwertsteuer. Informationen zu Inhaltstoffen und Allergenen 
erhalten Sie bei unserem Personal  



Edelfrei-Klassiker 

 
Marinierte Oliven (mit Stein) 3,00 

Brotkorb mit 3erlei Dips  7,20 

Fischsuppe „Edelfrei“ . Sauce Rouille . GruyÈre 15,50 

Schinken- & Salami-Variation . Brotkorb  11,50 

Käse-Variation . Senffrüchte . Brotkorb  12,00 // 17,00 

Gegrilltes Antipasti-Gemüse 11,50 
+ Tomaten & Burrata  15,00 
+ Schinken & Salami  16,00 
+ Garnelen  18,00 

Antipasti-Variation für zwei Personen 26,50 

 

Vorspeisen 

 

Yellow Fin Thunfisch . Avocado . Limette . Soja 12,50 

Roastbeefröllchen . Gurke . Rettich . Oriental-Dressing 12,00 

Kürbissuppe . Honig . Salbei 8,50 

Hauptgerichte 

 

Linguini . Garnelen . Tomaten . Chili 16,50 

Linguini . Pilze . In Rahm oder Natur  19,00 

Zander . Fregola . Paprika . Flusskrebse 25,00 

Maishähnchen . Mais . Polenta . Tandoori-Joghurt 24,50 

 

Dessert 

 

Joghurt . Heidelbeere . Brombeere . Rucola 8,50 

 
 
Alle Preisangaben in Euro und inkl. Mehrwertsteuer. Informationen zu Inhaltstoffen und Allergenen 
erhalten Sie bei unserem Personal..  



Offener Ausschank 

Sekt 

Winzerin Sekt, Brut 
Ilonka Scheuring, Margetshöchheim/Franken 4,80 

Blanc et Noir, Brut Nature 
Weingut Reinhardt, Niederkirchen/Pfalz 5,60 

Weiss 
Auxerrois, trocken 
Weingut Wöhrle, Lahr/Baden 4,00 // 7,60 

Sauvignon Fumé, trocken 
Thomas Patek, Ingelheim/Rheinhessen 5,20 // 10,00 

Cuvée weiss, trocken 
Thomas Patek, Ingelheim/Rheinhessen 4,00 // 7,60 

Silvaner Rödelseer Küchenmeister, trocken 
Weingut Weltner, Rödelsee/Franken 4,80 // 9,40 

Saarriesling, fruchtsüss 
Weingut Nik Weis, Leiwen/Mosel 4,20 // 8,00 

Riesling vom Vulkan, trocken 
Weingut Gut Hermannsberg, Zellertal/Nahe 5,20 // 10,00 

Weissburgunder Appenheim, trocken 
Weingut Knewitz, Appenheim/Rheinhessen 4,50 // 8,60 

Chardonnay Bassgeige, trocken 
Weingut Keller, Oberbergen/Baden 4,50 // 8,60 

Grauburgunder, Trocken 
Weingut Wagner, Oberrotweil/Baden 4,00 // 7,60 

Grau-Weiss (Weisses Burgunder Cuvée), trocken 
Weingut Schnaitmann, Fellbach/Württemberg 5,50 // 10,60 

Rosé 
Rosé Pure, trocken 
Weingut Seckinger, Niederkirchen/Pfalz 4,10 // 7,80 

Muskattrollinger, trocken 
Weingut Schnaitmann, Fellbach/Württemberg 4,10 // 7,80 

Rot 
Spätburgunder Ingelheim, trocken 
Weingut Neus, Ingelheim/Rheinhessen 4,40 // 8,40 

Spätburgunder Herrenberg, trocken 
Weingut Gröhl, Weinolsheim/Rheinhessen 5,80 // 11,20 

 
Alle Preisangaben in Euro und inkl. Mehrwertsteuer. Informationen zu Inhaltstoffen und Allergenen 
erhalten Sie bei unserem Personal. 


